


음식물 쓰레기는 모든 국가가 어려움을 겪고 있는 세계적인 문제입니다. 미국에서만 매
년 3600만톤의 음식 쓰레기가 발생합니다. 미국에서 소비되는 연간 식품량의 30-40% 
공급에서 폐기처리가 발생하는 것입니다. 

음식물쓰레기의 원인은 다양하지만 가장 안타까운 것 중 하나는 흠짓이 나거나, 일관되
지 않은 중량 등의 외관상의 이유로 B급 농산물이 발생하는 것입니다. 못생겨서 버려지
는 농산물을 업사이클, 리사이클을 통해 맛있고, 건강한 음식을 만들기 위해 언리미트를
시작했습니다. 

특히 곡물의 부산물(대두박, 미강) 등은 식물성 고기를 만드는 핵심 재료가 되었습니다. 
우리는 업사이클링을 통해 식물성 고기를 만들고, 단백질 함량을 높은 식물성 육류
'UNLIMEAT'를 선보였습니다. Korean BBQ에서 Pulled Pork에 이르기까지 우리의 제
품을 확장할 방법을 끊임없이 찾고 개발 시도를 하고 있습니다. 식물성 고기뿐 아니라
소스까지도 식물성 재료를 사용하고 있고 합성 첨가물을 사용하지 않고 있습니다. 페퍼
로니와 만두까지 건강하고 맛있는 식물성 푸드를 다각화하고 있습니다. 

'UNLIMITED+MEAT'의 합성어인 'UNLIMEAT'는 '제한이 없는 고기'라는 의미로 국내
에서 발생한 못생긴 농산물, 곡물 부산물을 업사이클링하고, 더 건강하고 맛있는 음식을
만들기 위해 혁신적인 기술력을 고도화하고 있습니다. 



다양한활용도
다양한 요리에 활용할 수 있는 식물성 고기입니다. 아시아에서 가장 많이 소
비되는 불고기, 참치, 풀드포크 등의 형태의 소재를 갖고 있습니다. 한식을
비롯해 양식, 중식, 일식 등 다양한 요리에 활용도가 높은 소재입니다. 

업사이클링식물성고기
곡물의 부산물(대두박, 미강 등)을 활용해 만듭니다. 음식물쓰레기를 줄이고, 
부산물에 부가가치를 높이는 개발 및 제조를 통해 지구 환경에 기여합니다. 

혁신적인기술력
완두 단백질, 쌀단백질, 감자 단백 질 등 두류 이외의 다양한 식물성 단백질
을 사용합니다. 쫄깃한 식감을 위해 단백질 성형 압출 기술을 확보하고 있습
니다. 끊임없는 혁신을 위해 기술 개발력을 고도화합니다. 

품질안정성이보장된생산
UNLIMEAT는 아시아 및 대규모 OEM 네트워크를 활용하여 다양한 제품을
생산합니다. 다양한 식물성 식품을 빠르고 효율적으로 생산 및 납품할 수 있
습니다. HACCP과 FSSC22000 인증이 된 품질 안정성이 보장된 생산 시설
에 대체육 제품만 전용으로 생산합니다. 



식물성 지방(자체 제조) 유화성
및 배합비에 관한 특허 보유

슬라이스 제조를 위한 최적의 배
합비에 관한 특허 보유

곡물 재고(대두박, 미강)과 대두
단백질, 쌀 단백질, 곡물 등을 첨
가한 Protein 베터 믹스

쫄깃한 조직감을 구현하기 위한
단백질 압출기 설비의 자체 설계
및 제작

탈유 후 소고기의 맛과 풍미를 첨
가하기 위한 마리네이드. 
이에 사용하는 자체 개발한침지
액(특허출원 예정) 첨가

대체육의 소재(LMMA TVP, 식물성지방, 침지액) 개발을 완료했으며 10단계 공정을 거쳐 대표 제품, 슬라이스를 생산하는 특화 기술을 보유하고 있습니다



UNLIMEAT 공장은 다양한 식물성 육류, 해산물, 유제품 뿐 아니라 소고기의 질감과 풍미를 향상시키는 침지액 및 식물성 지방을 제조합니다



UNLIMEAT는 독특하고 다양한 식물 기반 푸드(HMR, 간편식 등)을 지속적으로 개발하며 제조 OEM을 통해 제품 다각화를 합니다. 



아시아에서 가장 큰 규모의 식물성 고기 제조 시설

1200평 월간 500톤

일반 식품공장 대비
20-40% 전기와 물
사용량 저감

식물성 푸드 전용
제조 공장

충청북도 제천



분말믹스 → 배합 → 반죽압출 → 냉동 → 슬라이스 → 유탕 → 탈유 → 배합 → 분할 → 급속동결 → 
금속검출/중량선별 → 내포장 → 외포장 → 적재 → 출고

수화(냉장보관) → 탈수 → 유탕 → 제병 → 배합 → 분할 → 급속동결 → 금속/중량 → 내포장
→ 외포장 → 적재 → 출고

수화(냉장보관) → 염지액 → 수화TVP탈수 → 진공염지 → 냉장 → 건조 → 방열/분쇄 → 시즈닝
→ 내포장 → 금속/중량 → 외포장 → 적재 → 출고

배합 → 분할 → 자숙(챔버) → 냉동 → 슬라이스 → 내포장 → 금속/중량 → 외포장 → 
적재 → 출고



분말믹서 반죽압출 유탕실 배합실 분할(열성형포장기) 내포장

외포장 탈수기 민스 제조실 치즈 쿠커 건조 챔버 자숙기
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